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 اطلاعات درس  (1

 171512 شماره درس: عفونت ها و مسمومیتای مواد غذایی  نام درس: 
  کارشناسی ارشد مواد غذایی  : و رشته دوره

 □کارورزی       □ کارآموزی       □عملی       □نوع ارائه درس: نظری 
 34مدت زمان ارائه درس:  2 تعداد واحد: 

میکروب شناسی عمومی، میکروب شناسی  پیش نیاز:  1402 -1403سال تحصیلی: 
 مواد غذایی 

 
 درس  یتمدیر (2

 نجاتی  دکتر رقیه  مسئول درس: استاد  بهداشت و ایمنی مواد غذایی  گروه ارائه دهنده: 
 f.s.h.rahanejati@gmail.com ایمیل:  بهداشت مواد غذایی  رشته تحصیلی: 

 

 درس یادگیری  کلیهداف ا (3
 را بیان کند   مواد غذاییدر  میکروارگانیسم هاو پایداری رشد ی مواد غذایی و شرایط آلودگی میکروبمنابع دانشجو  •

 دانشجو با آلودگی های مهم میکروبی و روشهای نگهداری مواد غذایی آشنا گردد  •

 فرآورده های غذایی سودمند آشنا گردد و  میکروارگانیسم های مفید در صنعت غذادانشجو با  •

 را بیان کند  تضمین ایمنی میکروبیولوژیکی و کیفیت مواد غذاییاهکارهای ارائه شده در ر دانشجو  •

 محتوای آموزشی  (4

 الف( مباحث نظری 
مدت   عنوان مبحث درسی  ردیف 

 آموزش
 )ساعت( 

تعداد   ارائه دهنده استاد 
 سوالات 

 (تاکسونومیتعداد سوالات )سطوح 
  1سطح 

)یادآوری اصول 
 و دانش نظری(

  2سطح 

)تشخیص و 
تفسیر 
 مطالب( 

  3سطح 

)کاربرد و حل  
 مسئله(

 یکروبیم یمنیبا ا ییآشنا 1
 ییمواد غذا

  1  1 دکتر رقیه نجاتی  2

مواد  یکروبیم یآلودگ منابع 2
 ییغذا

ی نجات هیدکتر رق 2  2 1 1  

  یها سمیکرارگانیبا م ییآشنا 3
 یی مهم  مواد غذا

ی نجات هیدکتر رق 2  2 1 1  

مواد  یکروبیم یها تیمسمو 4
 ییغذا

ی نجات هیدکتر رق 2  2 1 1  

مواد   یکروبیم یعفونت ها  5
 ییغذا

ی نجات هیدکتر رق 2  2 1 1  

مواد   یروس یو یها یآلوگ 6
ییغذا  

مواد  یکپک یها یآلودگ
 ییغذا

ی نجات هیدکتر رق 2  3 2 1  

   یو مخمر  یانگل یها یآلودگ 7
  یهایمار یب ،ییمهم مواد غذا

 مربوطه

ی نجات هیدکتر رق 2  2 1 2  

ی نجات هیدکتر رق 2 مایکو توکسین ها  8  1 1   

از  و   یر یگ شیپ یراهها 9
ها نیکاهش آفلاتوکس   

 

ی نجات هیدکتر رق 2  2 1 1  

روشهای نگهداری مواد   10
 غذایی

ی نجات هیدکتر رق 2  2 2   
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 خشک کردن و اشعه دهی 

مواد   ینگهدار  یروشها 11
 ییغذا

نگهدارنده های شیمیایی،دود 
 دهی، عمل آوری

ی نجات هیدکتر رق 2  2 1 1  

میکروارگانیسم های مفید در   12
 صنعت مواد غذایی

ی نجات هیدکتر رق 2  2 1 1  

ی نجات هیدکتر رق 2 یر یخمت غذاهای 13  2 2   

ها بعنوان  سمیکروارگانیم 14
 غذا

ی نجات هیدکتر رق 2  2 1 1  

تضمین ایمنی   15
میکروبیولوژی و کیفیت  

 ایمنی مواد غذایی

ی نجات هیدکتر رق 2  3 1 1  

ی نجات هیدکتر رق 2 بیماریهای نوپدید و باز پدید 16  2 1 1  

سمینار )موضوعات جدید در   17
مباحث میکروبیولوژی مواد 

 غذایی(

ی نجات هیدکتر رق 2  0    

 
 راهبردهای آموزشی  (5

 استاد محوری  •

 فرگیر محوری  •

 یاددهی  های روش (6
 سخنرانی فعال  •

 آموزش الکترونیکی •

 طراحی پرسش و پاسخ  •

 بارش افکار •

 یادگیری( روش های ) مسئولیت های دانشجو (7
 طالعه متون )یادگیري دیداري(م •

 مشاهده اطلاعات، تصاویر و نمودارها )یادگیري دیداري(   •

 ادگیري شفاهي و انتقال اطلاعات از طریق شنیدن )یادگیري شنیداري(ی •

 برداري )یادگیري نوشتاري(نكته  •

 ییادگیري الكترونیك  •

 یادگیري از همتا   •

  خودآموزي  (Self-Study)ارائه سمینار  •

 رسانه ها و وسائل آموزشی مورد نیاز  (8
 کامپیوتر و اینترنت  •

 پروژکتور،وایت برد  •

 )%( اساتیدمیزان مشارکت  (9

 % دکتر رقیه نجاتی 100 •

•  .................................. 

 منابع اصلي درس   (10
 1399. انتشارات دانشگاه تهران، چاپ ششم، یی مواد غذا یها تیودود، عفونت ها و مسموم لر،یرضو •
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1400 ازدهم،یمشهد، چاپ  یانتشارات دانشگاه فردوس  ،ییمواد غذا یولوژ یکروبیم س،یوستهوف، دن ام،یلیو ر،یز یفر  •  

• Adams, M.R., and Moss, M.O. Food Microbiology. New Age International Publisher, New Delhi, 

India. Latest edition . 

• Bell, C., Naves, P., and Williams, AP. Food Microbiology and Laboratory Practice. Blackwell 

Publishing, UK. Latest edition . 

• Jay, J.M. Modern Food Microbiology, an Aspen Publication. Aspen Publisher, INC., Latest 

edition . 

• Wilson, C.L., and Droby, S. Microbial Food Contamination. CRC Press, Latest edition . 

• Maurer, J. PCR Methods in Foods. First Edition. Springer. USA. Latest Edition . 

 

یابیارز یروش ها ( 11  
 ترم  انیامتحان م یبرگزار  انیترم و در صورت درخواست دانشجو انیپا امتحان •

  LMSیمجاز  فیتکل •

 ناریسم ارائه •

 نحوه محاسبه نمره كل  ( 12
 ترم(  انیترم )و م انینمره امتجان پا 16 •

 نمره حضور منظم در کلاس  1 •

 نارینمره ارائه سم 2 •

 ی مجاز  فیانجام تکال 1 •

 مقررات درس ( 13
   2:یدفعات مجاز غیبت موجه در جلسات نظر تعداد   •

 : ی دفعات مجاز غیبت موجه در جلسات عمل تعداد •

 14نمره قبولي:  حداقل •

•  ............................. 

 ی ضرور حاتیتوض( 14
 مشخص گردد.  قیدق خیمهرماه تار  انیترم تا قبل پا انیامتحان م یبه برگزار  لیصورت تما در  •

مورد را انتخاب نموده و  کی نار یشده جهت سم انیاز موضاعات ب یلیموظف هستند در دوهفته اول سال تحص انیدانشجو •
 خود را ارائه دهند ناریتا آخر آذر ماه سم

 

 


